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RESTAURANTE JAPONES




& Temakin

O grande objetivo do Temakin é proporcionar uma experiéncia
gastrondmica inesquecivel, desde a escolha de pecas para o
carddpio até a organizagdo dos ambientes de nossos
restaurantes. Ingredientes sempre frescos e opcées no carddpio
que resgatam o lado mais saboroso da cultura oriental séo
elementos que vocés sempre encontraréio em nossas casas.

Dej)endendo da sazonalidade ou de problemas com nossos fornecedores, eventualmente
pode ocorrer a falta de algum item deste carddpio. Trabalhamos sempre com a infencéio
de priorizar a qualidade dos nossos produtos e a sofisfugc"io do cliente.

%5 38 CHIPS SALMAO (PAR) cod. 904 K0 37 SIRI cod. 906

Massa de harumaki com salméo Carne de siri com pimentdes e
batido, batata palha e geleia de  cream cheese
amora

&% 60 CEVICHE DE PEIXE
K5 56 SUNOMONO 300 cod. 857 BRANCO cod. 504
Salada de pepino com Peixe branco em cubos, molho
kani ao molho su do ceviche, cebola roxa, milho

‘ espanhol, tomate cereja
&5 50 SALMAO SALADA cod 836 e chips

Salada verde com salméo cru
ao molho de tomate

%5 50 SALADA AVOCADO cod. 905

SUIGdG verde com SGIITIE]O cru ao

molho de tomate e abacates




£5 38 SUNOMONO SHAKE
300g cod. 578
Sunomono com Sdlmao.

K% 28 TEMPURA SHISO cod. 579

Par de tempurd de folha de shiso
com salméo batido, ’rogurqshi,
ovas de capelim black, raspas de
limé&o e flor de sal. Servido com
molho de ostra.

&Ko 57 SHAKE ESPECIAL 200 cod. 581
Salméo, améndoas, raspas de
liméo, azeite trufado e chips de
harumaki. Servido com molho de

ostra.

iﬁﬁ 30 SHAKE FOLHA DE
ARROZ cod. s80

Par de folhas de arroz fritas
com salméo batido, abacate,
raspas de liméo, ovas de
capelim black e azeite
trufado. Servido com molho
de ostra.



&5 55 SALMAO cod 74

Salméo em cubos com ovas de capelim black:
condimentado trufado togarashi e flor de sal
finalizado com gema de ovo de codorna e molho
da casa

K3 50 ATUM cod. 742

Atum e abacates em cubo, servido no azeite tru-
fado, ’rogarushi, flor de sal, ovas vermelha final-

izado com gema de ovo de codorna e molho da

casa

&3 65 TRUFADO cods96
Salméo batido, flor de sal, azeite trufado, raspas
de limdo siciliano e chips

&5 65 OMELETE TRUFADO codsss

Salméo, flor de sal, omelete trufado mclgc:ricado
e geleia de pimenta

’ ’
10 FATIAS

%5 65 SALMAO cod. 603

%5 65 SALMAO SELADO cod. 608
KD 65 ATUM cod. 604

&9 65 ATUM SELADO cod. 609
&5 65 PEIXE BRANCO cod 619
&9 15 KANI cod. 621




i ; é ’ ’ i ’ ’
élp 10 FATEéS

%5 85 SALMAO CRISPY cod én

Salméo com crispy de batata
doce e molho especial

%5 85 SHAKE TORO cod. 613

Barriga de salméo, liméo,
flor de sal, azeite trufado

&5 85 SALMAO PORO cod 64

10 fatias de salméo com alho
poré. Servido com molho de
ostra.

%% 85 SHAKE TORO
ESPECIAL cod 642

10 fatias de salmédo com ovas de
capelim black e raspas de limdo.
Servido com molho especial.

&5 85 TUNA CROSTA DE
GERGELIM cod. 644

10 fatias de atum em crosta de
gergelim com ovas de capelim
black e abacate. Acompanhado
por shimeji.

%5 85 OMELETE

TRUFADO cod. 624

10 fatias de salméo selado,
omelete, flor de sal e geleia de
pimenta.

& 85 BRIE COM

AMENDOAS cod. 638

10 fatias de salméo, queijo brie,
améndoas e geleia de pimenta.

K5 85 GORGONZOLA cod 640

10 fatias de salmdo, gorgonzola,
améndoas e geleia de pimenta.

K5 65 TRUFADO cod. 645

10 fatias de salmdo, azeite
trutado, flor de sal, raspas de
liméo e ovas de capelim black.

&5 85 TUNA ESPECIAL cod. 597

10 fatias de atum com molho de
ostras e crispy de batata doce.

%5 85 SALMAO COUVE
CRISPY cod. 598

10 fatias de salmé&o com couve
crispy, geleia de pimenta e taré

%% 150 COMBINADO DO
CHEFE ccds97

selecdio especial com 20 fatias




can 15 FATIAS

SASHIMI FINO COM MOLHO
(OSTRAS, ALCAPARRAS,
TATAKI OU MARACUJA)

&5 55 SALMAO cod 5255
KD 55 ATUM cod. s257
&5 55 PEIXE BRANCO cod. 5254

&5 77 USSUZUKURI DA CASA cod. 582

10 fatias de carpaccio de salméo, 10 fatias de carpaccio de
atum e 10 fatias de carpaccio de peixe branco. Acompanha
molho ponzu.

%5 65 SALMAO SALADA cod 503
12 fatias de carpaccio de
salmdo, rabanete, salada de alface roxa, agrido e ruculq,

raspas de liméo, azeite trufado, améndoas tostadas,crispy de
panko e flor de sal.

Servido com molho ponzu ou molho de ostra ou molho de
manjericdo.




420G

K9 65 AKITA cod. 5201

Arroz, salméo, atum, atum
marinado, abacate, couve crispy,
chips de batata doce e cebola
roxa

K5 65 KANTO cod. 5202

Arroz, salméo, atum, camaréo
empanado, kani, tamago, crispy
de batata, couve crispy e cebola
roxa

%5 70 CHIBA cod. 5203

Arroz, salmé@o, atum, atum
marinado, camarédo empc:nudo,
pepino, crispy de batata, couve
crispy e alho poré

&5 65 HOKKAIDO cod. 5205

Arroz, salméo, couve crispy, crispy
de batata e alho poré.

%3 65 SAPPORO cod. 5207

Arroz japonés, cubos de salmdo
cru, camardo cozido, molho de
ostra, crispy de alho poré,
cebolinha e cream cheese.




L
WWQ%I/& 10 UNIDADES

5 5 FILADELFIA cod. 510 K5 /15 GOIABADA cod 513

Salmédo e cream cheese Momngof cream cheese e
goiabada

K9 45 ATUM cod. 5252 g

Atum e cream cheese 9 50 ESPECIAL SALMAO cod
5240

@‘ﬁ o0 CAMARKO cod. 5210 Salméo e cream cheese envolto

Camardio e cream cheese com salméo

3 45 CALIFORNIA cod. 51 &9 50 ESPECIAL ATUM cod. 5250

Kani, manga e pepino Atum e cream cheese envolto

com atum

K5 415 SKIN cod. 514

Pele de salmédo grelhado e
cream cheese ao molho taré

4 i ’ ’
10 UNIDADES

&5 50 CAMARAO CRISPY cod. 721

Camardo empclncldo, abacate laminado selado, servido com suco
de liméio, molho taré e crispy de couve.

&5 50 ESPECIAL SKIN cod 722

Skin, cream cheese e salméo laminado, servido com molho taré e
raspas de limdo.

& 50 URA SALMAO SELADO ESPECIAL cod 725

Salméo, cream cheese, envolto com salméo selado e c||ho—poré.

&5 50 URAMAKI CROCANTE cod. 615

Salméio, cream cheese, geleia de pimenta e cebolinha.

Servido com molho taré.




&5 415 URAMAKI EBI ROLL cod. 617

Salméo laminado, camaréo
empanado, cream cheese e
cebolinha.

Servido com molho bisk, feito a

base de camardes e pimentées.

&5 415 URAMAKI SHAKE
TRUFADO ESPECIAL cod. 616
Salméo, azeite trufado, raspas

de liméo e cebolinha.

&5 56 URAMAKI BISK cod. 620

Camardo pis’rola, cream cheese,
pepino e cebolinha.
Servido com molho bisk, feito a

base de camardes e pimentdes.

#5 45 URAMAKI SALMAO BRIE

cod. 440
Salméo, cream cheese,
améndoas, queijo brie e geleia

de pimenta.

&3 15 FUTOMAKI CAMARAO
EMPANADO cod. 44

Futomaki de camaréo
empanado, cream cheese, ruculq,

cebola roxa e geleia de pimenta.

&5 60 URAMAKI ATUM EBI
AVOCADO cod 688

Cream cheese com camardo
empanado e abacate, finalizado
com ldminas de atum, molho

bisk e cebolinha.

&9 60 URAMAKI CROCANTE
AVOCADO cod. 689

Cream cheese com salméo
empanado e ldminas de
abacate.

Finalizado com maionese
especicﬂ, farofa panko e
cebolinha.

ﬁ':") 60 URAMAKI EBI
OSTRA cod. 690

Alho-poré com recheio de
camardo empunudo e cream
cheese, finalizado com molho de
ostra e couve crispy.

&£ 60 URAMAKI DUO cod. 691
Recheio de salmé&o e atum com
cream cheese, finalizado com
ldminas de salméo, atum e
améndoas tostadas.

@3 60 URAMAKI
TRUFADO cod. 692

OVCIS IDICIC[( com I’EChEEO de

salmdo e cream cheese,
finalizado com flor de sal, raspas
de limdo siciliano e azeite
trufado.




V‘% PAR

&% 141 COUVE cod. 571

Camardo com cream cheese e
couve desidratada

&3 190.5 ABACAXI cod 572

Com geleia de amora

&5 13 SELADO cod. 575

Salméo selado com camaréo e
cream cheese

%5 13 CAMARAO cod 576

Empcmado com cream cheese

ne%g W j

%% 60 ROLL BRIE codeos

6 Roll de salméo cm camaréo
empanado finalizado cm
geleia e améndoas

% 60 ROLL FURAI
ESPECIAL codess

6 Roll de camaréo empanado

cm |lédmina d em Salméo
macaricado finalizado cm
molho de ostras e alho poro




8 UNIDADES

%o 10 SHAKE MAKI cod. 507

Enroladinho de arroz com salméo

&5 40 TEKKA MAKI cod. 506

Enro|cm|inho de arroz com atum

&Ko 35 KANI MAKI cod. 508

Enroladinho de arroz com kani

K5 35 KAPA MAKI cod. 509

Enroladinho de arroz com pepino



PAR

7.5 CAMARAO cod. 421

CGmGFaG com credam cheese

&5 17,5 SALMAO cod. 422
Salméio picado com maionese e
cebolinha

%5 17,5 SALMAO GRELHADO cod 424

Salméo gre”’mdo com cream cheese ao
molho taré

&9 15,6 SKIN cod. 426

Pele de salméo grelhada ao molho taré

&5 15,6 TOMATE CEREJA cod. 429

Fatia de tomate cereja com cream
cheese

&5 177,56 ALHO PORO cod. 430

Salméo picado com alho poré

&5 26 CRISPY DE BATATA DOCE cod. 43

Salméio picado com crispy de batata
doce

&5 18,2 GELEIA DE AMORA cod. 433

Salméio com geleia de amora

9 17,5 AVOCADO cod. 435

Salméo picado com creme de abacate e
nachos

&5 23,4 MEXICANO cod. 436

Salméo picado, cebolinhg,
molho de pimenta e nachos

&5 17,5 SALMAO SELADO
cod. 438

Salméo picado selado com
molho taré

%% 23,4 COUVE SELADA

cod. 439
Salméo picado e selado
com couve desidratada




A
[ ] [ ] [
W PAR

%5 23,41 EBl CAPELIM cod 726
Camaréo empanado, cream cheese, ovas cupe|im, molho taré e
raspas de limdo

%5 33,6 SALMON RED cod 728

Salméo com ovas de capelim red

&5 17,5 CODORNA SELADO cod. 720
Salméo e gema de ovo de codorna selados, com ovas de capelim

black

%5 23 DJO TUNA CODORNA cod. 586

Par de djé de atum com ovo de codorna, ovas de capelim black e
flor de sal.

&5 23 D)O SHAKE CODORNA cod. 565

Par de dj6 de salméo com ovo de codorna, ovas de capelim black e
flor de sal.

%5 23 DJO BRIE cod. 587

Par de dj6 de salméo com queijo brie selado, cream cheese e geleia
de pimenta.

Ko 23 D)O
GORGONZOLA cod 58

Par de djé de salméo com

queijo gorgonzola selado,

credam cheese e gEIQiCI de

pimenta.




‘u?"/" ' Ii& PAR

& 76 SALMAO cod. 627 ?
&5 76 SALMAO SELADO cod. 628
&9 76 ATUM cod. 629

&5 76 ATUM SELADO cod. 630
%5 76 PEIXE BRANCO cod. 631
&3 76 SKIN cod. 633

K3 76 KANI cod. 634

4 ’ ’ 4 ’
fu?wug« W PAR
%5 17 SALMAO CAPELIM cod 730

Salméo, cream cheese, ovas de capelim e raspas
de liméo

%% 77 TUNA TRUFADO cod. 731

Atum, azeite trufado, togarashi e flor de sal

%5 77 PEIXE BRANCO DO DIA cod. 732

Peixe branco e liméo

&3 17 SPICY TUNA cod. 734

Atum batido com ovas picantes, servido no nori
com arroz

%9 717 SHAKE TORO cod. 735
Barriga de salméo selado, limao, flor de sal,
azeite trufado

&5 25 NIGIRI TUNA AMAMISOcod. 503

Par de nigiri de atum com alho poré e molho a
base de pasta de soja.

%% 25 NIGIRI SHAKE AMAMISSO cod. 563
Par de Nigiri de salmé&o com alho poré e molho
a base de pasta de soja.




&5 25 NIGIRI SALMAO OMELETE

TRUFADO cod. s01

Par de nigiri de salmé&o com
omelete trufado e flor de sal.

v%ﬁ 25 NIGIRI SALMAO
BRIE cod. 602

Par de nigiri de salmé&o com queijo
brie selado e geleia de pimenta.

#5 25 NIGIRI SALMAO SHAKE
TRUFADO ESPECIAL cod. 607

Par de nigiri de salm&o com azeite
trufado, ovas de capelim black e
raspas de liméo siciliano.

@3 25 NIGIRI SALMAO BRIE
CRISPY cod. 606

Par de nigiri de salmé&o com queijo
brie selado, geleia de pimenta e
crispy de batata doce.

&5 25 NIGIRI TUNA

ESPECIAL cod. ssi

Par de nigiri de atum levemente
selado com azeite trufado, flor de
sal, raspas de liméo siciliano, ovas
de capelim black, finalizado com
gengibre.

&5 25 NIGIRI TUNA PANKO
CRISPY cod 552

Par de nigiri de atum com crispy de
panko e cebolinha.

&5 25 NIGIRI TORO MEL
TRUFADO cod. 555

Barriga de salméo com mel trufado,
Selado, com Salsa trufada, ovas de
massago finalizado com raspas de
liméo siciliano, cebolinha e flor de
sal.




ﬁméi/g

&5 45 SALMAO cod 520

&5 415 SALMAO FILADELFIA cod 526

& 45 ATUM cod. 521

&5 45 CAMARAQ cod. 525

K5 415 ALHO PORO cod. 5321

Salméo, cream cheese e alho poré

5 40 KANI cod. 504

&3 40 SKIN cod. 522

79 45 MEXICANO cod 5290

Salméo, pimenta e nachos

&Ko 45 AVOCADO cod. 550

Sa|m€io, abacate e nachos

%5 65 SALMAO FILADELFIA HOT cod 5320
&9 65 FILA HOT TODO EMPANADO cod. 553

fonekis,

&5 15 CAMARAQO ESPECIAL cod. 717

Camaréo empanado com cream cheese, raspas de liméo e taré

&d 65 SHIME)I ESPECIAL cod. 718

Shimeji, salmédo e cream cheese

&5 65 TEMAKI ESPECIAL SELADO cod. 563

Temaki com salméo selado, améndoas torradas e molho de ostra.

&5 65 TEMAKI TRUFADO cod. 584

Temaki de salméio, com azeite trufado e raspas de liméo.
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%5 70 SUSHI DE SALMAO (18 un) cod 535

6 shake maki, 4 filadélfia, 2 dj6 salméio e 6 nigiri salméo

&5 75 MINI COMBINADO (20 un) cod. 700

5 sashimi atum, 5 sashimi salméo, 2 califérnia, 2 filadélfia e 6 nigiris

’e& ?6 MlNI COMBINADO (20 un) - atum cod. 701

10 sashimis de atum, 4 uramaki Filadélfia atum e 6 nigiri atum

{&' 7 MINI COMBINADO (20 un) - salméo cod. 708

10 sashimis de salmao, 4 uramaki Filadélfia salméo e 6 nigiri salmédo

Ko 17 COMBINADO SIMPLES (36 un) cod. 702

5 sashimi atum, 5 sashimi salméo, 5 sashimi peixe branco, 3 tekka
maki, 3 shake maki, 4 filadélfia, 1 dj6 salméo e 10 nigiris variados

& 178 COMBINADO SIMPLES (36 un) - atum cod. 703

15 sashimi de atum, 6 hossomaki teka maki, 4 uramaki filadelfia
atum, 1 djo atum e 10 nigiri de atum

‘e& 178 COMBINADO SIMPLES (36 un) - salméo cod. 710

15 sashimi de salméo, 6 hossomaki shake maki, 4 uramaki filadelfia
salmao, 1 djo salmédo e 10 nigiri de salméo

f@’) 230 COMBINADO ESPECIAL (52un) cod. 704
5 sashimi atum, 10 sashimi salméo, 5 sashimi peixe branco, 2 sashimi
kani, 6 teka maki, 4 califérnia, 4 filadélfia, 2 dj6 e 14 nigiris variados

{5 256 COMBINADO ESPECIAL (52un) - atum cod. 705
22 sashimi atum, 6 hossomaki teka maki, 8 uramaki Filadélfia atum,
2 djo atum e 14 nigiri atum

e& 255 COMBINADO ESPECIAL (52un) - salméo cod. 711

22 sashimi salméo, 6 hossomaki shake maki, 8 uramaki Filadélfia
salméo, 2 djo salméo e 14 nigiri salméo




Ko 275 .
48 UNIDADES
COD. 78

5 sashimi salméo, 5 shaké tord, 5 salméo selado, 5 atum
marinado, 2 nigiri salméo selado com ovas de capelim red, 2
nigiri salmé&o com cream cheese e ovas de capelim black, 2
nigiri de peixe branco com gengibre ralado e cebolinha, 2 nigiri
atum marinado, 5 uramaki camardo, 5 uramaki aspargo, 2 djé
alho pord, 2 djé batata palha, 2 djé couve, 2 djé ovo de
codorna, 2 djé ovas de capelim




& 720 ATUM AO CREME cod. 850

Atum, shitake, abacaxi e creme
especial (acompanha arroz)

#5120 SALMAO AO

CREME cod. 814

Salméo, shitake, abacaxi e creme
especial (acompanha arroz)

%5 85 LULA RECHEADA (5 un) cod 57

Lula recheada com salméo

9 65 LULA A MILANESA cod. 503

%5 95 CAMARAO A
MILANESA cod 830

& 65 GYUKATSU cod. 826

Carne bovina

%$ 65 TONKATSU cod. 827
Carne de porco

%5 68 YAKIMESHI cod. 810

Risoto japonés com legumes,
carne, frango, camaréo e lula

PARA 2 PESSOAS

&5 15 KAKIAGUE DE
LEGUMES cod. 804

Legumes desfiados empanados

6_‘3 o KATSU KARE (para 1 pessoa) cod.

838
Carne empanada ao molho india-
no e arroz

’Q& 7o KARE RICE (para 1 pessoa) cod. 839
Arroz ao molho indiano com
carne e Iegumes




V‘Jﬂm ESPETINHOS JAPONESES

%5 65 CARNE, LEGUMES E FRANGO cod 851

PARA 2 PESSOAS

&5 85 NA CHAPA cod. 807

Macarréo com camaréo, legumes,
carne e frango ao molho tonkatsu

K9 79 ESPECIAL cod. 806

Macarréo frito ou cozido, legumes,
carne, frango, camarées e lulas

K9 65 SIMPLES cod. 805
Macarréo frito ou cozido, legumes,
carne e frango




hel,

K 70 SATO cod 686
Arroz japonés, salmédo empanado,
crispy de couve, cenouraq,
repolho roxo e gergelim.

’ L = S

K5 70 KIN cod. 819

Arroz japonés, camardo cozido, tomate
cereja, cebola roxa, liméo siciliano e crispy
de couve.

9 70 TAKI cod. s87

Arroz japonés, karagué (frango empana-
do com gengibre), tomate cereja, molho
curry e crispy de couve.

PARA 2 PESSOAS (ACOMPANHA ARROZ)

&5 130 SHITAKE NA CHAPA cod 809

&5 130 SHITAKE NO ALUMINIO cod. 508

Cogumelo shitake, lula, camarédo e legumes

%5 1710 SHIMEJI NA CHAPA cod 5

%5 130 SHIMEJI NO ALUMINIO cod. 829

Cogumelo shimeji, lula, camarédo e legumes




PARA 2 PESSOAS
(ACOMPANHA ARROZ)

& 1415 SALMAO cod. 820

&5 75 FRANGO cod. 18

&5 130 PICANHA cod. 817

&5 65 LEGUMES cod. 815

&5 220 CAMARAO cod. 821

&b 230 FRUTOS DO MAR cod. 823
KD 730 LULA cod. 822

@ 150 ENTRECOTE(parq 1 pessoa) cod. 853

&

5 20 MISSOSHIRO cod 801
Sopa de pasta de soja

&5 20 GOHAN cod. 800 1

Arroz japonés




7c0d. 861

Salméo grelhado com
legumes, gohan, yakissoba,
uramaki filadélfia, djs,
nigiri skin e sunomono

Z cod 860

Salmé&o ao creme com aba-
caxi, gohan, yakissoba, su-
nomono, djé e uramaki

filadélfia

5 cod 862

Teppan de picanha com

legumes, gohan, yakissoba,
ceviche e cogumelo shitake
na manteiga



Wlo UNIDADES

& 15 FILADELFIA cod. 525 &5 65 HOT HARUMAKI

Salméo com cream cheese ao ESPECIAL cod. 696

molho taré Folha de harumaki com recheio de
camardo e salméo, finalizado com

@ 55 CAMARAO cod. 5305 molho taré e geleia de pimenta.

Camardo com cream cheese ao
molho taré

& 45 COUVE cod. 5304
Hot filadélfia com
couve desidratada
ao molho taré

&3 65 HOT SPICY cod. 695

Hot de salmé&o ou camaréo,
finalizado com batida de salméo,

maionese, pimenta sriracha,
hondashi, alho-poré e molho taré.

L

N

6 UNIDADES (COM RECHEIO QUENTE)

&Ko 35 QUEIJO cod. 795
K5 35 LEGUMES cod. 796
&9 35 FRANGO cod. 797

PASTEL JAPONES RECHEADO
6 UNIDADES

%5 35 CARNE DE PORCO COM LEGUMES cod. 502




6 UngADES ;coa RECHEIO OéNTE)

£ 35 CHOCOLATE cod. 798
%5 35 BANANA COM DOCE DE
LEITE cod. 799

Mnfwa&

10 UNIDADES

@ /17 PANQUECA COM
MORANGO, BANANA E
NUTELLA cod 637

Mﬁ&w 10 UNIDADES

5 42 BANANA cod 535 ESCOLHA SUA COBERTURA

&5 412 MORANGO cod. 5301 Nutella, mousse de morango,
mousse de liméo, doce de leite,

banana, nutella com abacate,
cajuzinho, beijinho ou leite
condensado

de servele

KD 45 cod. 500
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